
営業時間　平日　10:00 ～ 20:30
日祝日　10:00 ～ 20:00

電話番号　03-5321-5769 (直通)

★ SHOP  NEWS

◆時間指定のご予約承ります。
◆掲載メニューの他、ご希望に合わせたご注文を承ります。

黒毛和牛 牛肉弁当 / 1,296 円 （税込）

※一部に小麦・大豆・牛肉を含む

国産黒毛和牛を秘伝の割り下で丁寧に煮上げた 一番人気のお弁当です！

※一部に小麦・卵・大豆・牛肉を含む

肉の旨味が凝縮したタレでふんわり煮た卵と玉ねぎを、割り下で煮上げた牛
肉とともにご飯の上に盛り付けました。

黒毛和牛 牛玉弁当 / 1,242 円 （税込）

※原材料の一部に小麦・卵・乳成分・大豆・牛肉を含む

最も「すき焼」に合うとされる「肩ロース肉」のみを使用した、浅草今半自慢の
すき焼弁当。
全ての具材を秘伝の割り下で一つ一つ丁寧に煮上げています。

黒毛和牛 重ねすき焼弁当 / 2,160 円 （税込）

京王新宿店 お弁当売場
東京都新宿区西新宿1丁目1番4号 京王新宿店MBF

 当店では３月より 『黒毛和牛 牛バラすき焼き重（1,512円）』 の販売を始めました。

黒毛和牛 重ねすき焼弁当 / 2,160 円（税込）

★ 当店のオススメ

※一部に小麦・卵・乳成分・大豆・牛肉を含む

黒毛和牛 肩ロースを使用したすき焼弁当。
焼き豆腐や野菜にも割り下の味が染み込み、手作りの煮玉子も
入った、これぞ 『すき焼弁当』 と言える お勧め商品です。

 旨味が濃く脂がさっぱりして食べやすいバラ肉の “ブリスケ” という部位を

使用した浅草今半の人気商品です。ぜひお試しください！



電話番号　03-5321-5769 (直通)京王新宿店 お弁当売場
東京都新宿区西新宿1丁目1番4号 京王新宿店MBF ◆時間指定のご予約承ります。

◆掲載メニューの他、ご希望に合わせたご注文を承ります。

※一部に小麦・卵・大豆・牛肉を含む

とろけるような脂の旨味と肉質が自慢の銘柄牛を贅沢に使用した 高級
すき焼弁当です。秘伝の割り下で丁寧に煮上げた浅草今半の味をお楽
しみください。

銘柄牛 ロースすき焼弁当 / 3,780 円 （税込）

　ご予約承ります

※一部に小麦・卵・乳成分・大豆・牛肉を含む　

黒毛和牛 浅草今半すき焼重 / 1,566 円 （税込）

赤身の旨味と脂身のジューシーさ、味のバランスが良い肩ロース肉を
使用して、具材も豊富なすき焼にしました。

営業時間　平日　10:00 ～ 20:30
日祝日　10:00 ～ 20:00

※一部に小麦・大豆・牛肉を含む

黒毛和牛 牛バラすき焼重 / 1,512 円 （税込）

旨味が濃く脂がさっぱりして食べやすいバラ肉を使用したすき焼重。
お肉の柔らかさが特徴です。


